
F O O D  M E N U



Fi re
br ings the energy

Bold f lavours,  g lowing 
embers and a sense of  
warmth that  comes a l ive as 
the sun begins to set .

Insp i red by the Red Sea, 
ef for t less,  re f resh ing and 
a lways in mot ion.

Natura l  ingredients,  
botan ica l  notes and a 
grounded connect ion to 
the sur roundings.

Creat ing the pu lse that  
car r ies Ka ia f rom re laxed 
af ternoons in to v ibrant  
even ings.

Together ,  the four  e lements become one exper ience. 
A p lace to gather ,  taste,  unwind and move wi th the 
moment.

As day l ight  fades over  Jeddah and the music begins 
to r ise,  Ka ia t ransforms in to a wor ld of  f lavour ,  
energy and ef for t less connect ion.

F E E L  T H E  E L E M E N T S .
L I V E  T H E  M O M E N T .
B E  K A I A .

F O U R  E L E M E N T S .
O N E  V I B E .
At Kaia,  every evening begins with an element.

Water
br ings the rhythm

Ear th
br ings ba lance

Music
br ings i t  a l l  together



Chef A lexander Reyes br ings a thought fu l ,  ingredient- led approach to KAIA.  
H is cook ing draws on the warmth of  f i re ,  the f reshness of  the sea,  and the 
generous produce of  the land.
Every p la te is  des igned to fee l  v ibrant  and re laxed-rooted in craf tsmanship,  
l i f ted by seasonal i ty ,  and made to be shared.

" C o o k i n g  b e g i n s  w i t h  r e s p e c t  f o r  t h e  
i n g r e d i e n t . "

C H E F
A L E X A N D E R
R E Y E S
E X E C U T I V E  C H E F
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Black Truf f le Potato Beignets
(G) (D) (E) (V)
Crispy Truff le Potato Beignets | Aged Brie Fondue | Fresh Black Truff le |  
Spiced Local Fig-Por t Compote

A5 Wagyu Beef Brochetas

Charcoal-Gri l led Wagyu Skewers | Local Herb Chimichurr i  |  Cr ispy Yuca chips 
| Smoked Sea Salt

Wood-F ired Red Sea Lobster & Corn Empanadas
(SF) (G) (D) (E)
Butter-Poached Red Sea Lobster |  Charred Sweet Corn | Smoked Paprika | 
L ime-Ci lantro Emulsion

F ire & Ice Ceviche
(F)
Warm Conf i t  Local Sea Bass | Chi l led Passion Fruit  Leche de T igre | Charred 
Avocado | Charred Sweet Corn | P ickled Jalapeño | Coriander Oi l

Crispy Calamar i  & Rock Shr imp
(G) (SF) (M) (E)
Salt & Local Citrus Calamari & Prawns | Yuzu-Citrus Aiol i  |  Cr ispy Garden 
Basi l  Dust

Gambas a l  P i l  P i l
(SF) (D) (G) 
Flame-Sizzled Local T iger Prawns | Garl ic-Chi l i  Butter Emulsion | Charred 
Local Cherry Tomatoes | Wood-Fired Sourdough

R O O T S  &  H A R V E S T  

60

70

60

50

60

60

    Rooted in Nature
(G) Gluten | (D) Dairy (Milk) |  (E) Egg | (F) Fish | (SF) Shellf ish (Crustaceans) |  (P) Peanuts | (N) Tree Nuts
(S) Soybeans | (SE) Sesame | (CE) Celery | (MU) Mustard | (LU) Lupin | (SU) Sulphites (Sulphur Dioxide)



N E W
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الكمأە� السوداء  طاطس �� ه ال�� �� �� �� �� ��
(G) (D) (E) (V)

ں�  �� وٮ� ال�� ه� | كوم�� ح� �� | كمأە� سوداء طار� رى� مع��ّ ں� �� �� دو ح� و�� الكمأە� | �� ه� �� ه ��طاطس م��رمس� �� �� �� �� ��
ورٮ� كهه� ال�� �� ل �� ّ�� المحلی� الم��

��و ا لحم واع� �� �� روس� �� A٥

ه� |  أ��� ��وكا م��رمس� ه� | ر�� اٮ� المحل�� ا��عٔس� ورى� �� ��س� م�� �� حم | ��س� و��ه� علی ال�� ��و مس� اح� واع� أس��

ں� ملح ��حرى� مدح�

رە� علی الحط�� حر ا��حٔمر والد� د ال�� ادا كرك�� ا�� إم��
(SF) (G) (D) (E)

ه� | مس��حل��  �� ر��كا مدح� ا�� و��ه� | �� رە� حلوە� مس� دە� | د� �� ی� الر� �� �� ر�� حر ا��حٔمر مطهو �� د ال�� كرك��
رە� �� الل��موں� والكر�

ل��د ار والح� ی� ال�� ��س� �� �� س��
(F)

وى� |  وكادو مس� ں� | أ�� اس� اكهه� ال�� �� رد �� رى� م�� ع� �� ی� دى� �� ��س� طء | ل�� �� یٔ مطهو �� ��اروص محلی� دا��
رە� �� ���� الكر� لل | ر� و مح� �� �� و��ه� | هال�� رە� حلوە� مس� د�

اں� رمس� رى� م�� اں� صح� �� كا��مارى� ورو��
(G) (SF) (M) (E)

��اٮ� | مسحوٯ� الر��حاں�  و والحمص� ه� | أ��ولی� ال��ور� اٮ� المحل�� �� الملح والحمص� اں� �� �� كا��مارى� ورو��
الم��رمس�

��ل ��ل �� اس الٓ �� ام�� ع�
(SF) (D) (G)

��ه�  ل الحار | طماطم كرر� ل�� وم وال�� دە� ال�� �� وى� علی الله�� | مس��حل�� ر� مرى� محلی� مس� اں� �� �� رو��
ر� ساوردو علی الحط�� �� و��ه� | ح� ه� مس� محل��

ور ا��رٔص� وحصادها د� ح�

٦٠

٥٠

٧٠

٦٠

٦٠

٦٠
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Insa lata d i  Rucola e Pere
(D) (N) (MU) (V)
Local Wi ld Rocket & Compressed Pear |  Caramel ized Pine Nuts | 
24-Month Parmigiano Reggiano | Truff le Local Honey-Mustard Dressing

Smoked Burrata Mediterranea
(D) (G) (SU) (V)
Tableside Smoked Burrata | Local Heir loom Tomatoes | Basi l  Oi l  |  
12-Year Aged Balsamic | Charred Sourdough

Salt-Baked Beetroot Conf it
(D) (SE) (N) (V)
Slow-Roasted Local Beetroot |  Velvet Tahini-Yoghur t Cream | 
Local Orange Blossom | Spiced Pistachio Pral ine

Tropica l  Nacho Sa lad
(D) (V)
Local Organic Greens | Avocado | Charred Mango | Sweet Corn | 
P ickled Red Onion | Blue Corn Nachos | Queso Fresco | 
Lime-Ci lantro Vinaigrette

F R O M  T H E  E A R T H ’ S  G A R D E N

55

65

55

55

    Rooted in Nature
(G) Gluten | (D) Dairy (Milk) |  (E) Egg | (F) Fish | (SF) Shellf ish (Crustaceans) |  (P) Peanuts | (N) Tree Nuts
(S) Soybeans | (SE) Sesame | (CE) Celery | (MU) Mustard | (LU) Lupin | (SU) Sulphites (Sulphur Dioxide)



KAIA  -  A LA CARTE MENU 0 6

ر والكم��رى �� رح� سلطه� الح�
(D) (N) (MU) (V)

هراً |  �� ٢٤ س� و مع��ّ ا�� �� و ر��ح� ا�� �� ارم��ح� ر مكرمل | �� و�� رى | ص�� رى� محلی� وكم�� ر �� �� رح� ح�
ردل الكمأە� والح� له� العسل المحلی� �� �� �� �� ��

ه� �� ه� مدح� ا م��وسط�� ورا�� ��
(D) (G) (SU) (V)

���� الر��حاں� |  ه� | ر� ه� م��وار�� ���� | طماطم محل�� دّم أمام الص� �� ه� ��ُ �� ا مدح� ورا�� ��
وى� ر� ساوردو مس� �� �� ١٢ عاماً | ح� لسم���� مع��ّ ��

الملح ور� �� �� در المح� م�� ی� الس� �� كو��
(D) (SE) (N) (V)

ال المحلی� |  �� ر�� هر ال�� ادى� | ر� �� ه� والر� �� ه� مں� الطح�� مل�� طء | كر��مه� مح� �� وى� �� در محلی� مس� م�� س�
��ّل س���� الم�� ں� ال�� رال�� ��

ه� وأ��� ور� ا��س�� س� ا�� سلطه� ال��
(D) (V)

لل |  رە� حلوە� | ��صل أحمر مح� وى� | د� و مس� ح� وكادو | ما�� ه� | أ�� و��ه� محل�� راواٮ� عص� ص� ح�
رە� �� ر���� الل��موں� والكر� ع� �� �� �� ر��سكو | �� ر��اء | ك��سو �� رە� الر� ور� الد� ا��س� ��

اں� ا��رٔص� مں� ��س��

٥٥

٥٥

٦٥

٥٥
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Cof fee & Cacao Wagyu Short R ib
(D) (SU)
48-Hour -Braised Wagyu Shor t Rib | Velvet Truff le Polenta | 
Glazed Local Baby Carrots | Tableside Coffee-Cacao Jus

E l  Dorado Mi lanesa
(G) (D) (E) 
24K Gold Panko-Crusted Beef Tenderloin |  Smoked Paprika-Truff le Fr ies | 
Shaved Aged Parmesan | Local Wi ld Rocket |  Truff le Aiol i

Coco Mar Mussels & Clams
(M) (D) (G)
Fresh Black Mussels & Clams | Coconut-Local Lime Broth | 
Garl ic & Shal lot Butter |  Chi l i  |  Wood-Fired Sourdough

Le Prestige Wagyu MB7+
(D) (SU)
Charcoal-Gri l led Wagyu Str iploin |  Smoked Bone Marrow Jus | 
Tr iple-Cooked Hand-Cut Fr ies | Green Peppercorn Sauce

Sea & F ire Chi lean Seabream
(F) 
Live-Fire Roasted Seabream Local Herb Salsa Verde | Charred Lemon | 
Fennel & Citrus Salad

Charred Har issa & Achiote Chicken
(SU)
Flame-Roasted Local Organic Chicken | Mojo Verde | P ickled Red Onions | 
Charred Local Lime

Lavender Coast Lamb Shank
(SE) (SU) 
Slow-Braised Lamb Shank | Smoked Local Eggplant & Za'atar Purée | 
Charred Provençal Vegetables | Rosemary-Lamb Reduct ion

Charred Caul if lower & Tahin i  Steak
(S) (SE) (VG)
Spice-Crusted Local Caul i f lower Steak | Caul i f lower Purée | 
Local Pomegranate Pear ls |  Cr ispy Chickpeas | Za'atar

E L E M E N T S  O F  T H E  T A B L E

140

150

1 10

220

140

120

150

90

    Rooted in Nature
(G) Gluten | (D) Dairy (Milk) |  (E) Egg | (F) Fish | (SF) Shellf ish (Crustaceans) |  (P) Peanuts | (N) Tree Nuts
(S) Soybeans | (SE) Sesame | (CE) Celery | (MU) Mustard | (LU) Lupin | (SU) Sulphites (Sulphur Dioxide)
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هوە� والكاكاو ال�� و �� �� ��ع واع� أص�
(D) (SU)

ح� |  ّ ح� ��ر ومر� ر محلی� صع� ر� الكمأە� | ح� ه� �� مل�� ا مح� �� �� ول�� ه� ٤٨ ساعه� | �� رە� مطه�� ��و ��ص�� ��ع واع� أص�
���� هوە� والكاكاو ��ُسك�� أمام الص� صلصه� ال��

ا إل دورادو ر� �� ���� م��
(G) (D) (E)

ه� والكمأە� |  �� ر��كا المدح� ا�� ال�� ه� �� ل�� ار ٢٤ | ��طاطس م�� ه�� ع�� كو ود� ا�� رە� �� ��س� رى� �� �� ل��ه لحم �� �� ��
رى� محلی� | أ��ولی� الكمأە� ر �� �� رح� ور | ح� س� �� م�� اں� مع��ّ ر� ارم�� ��

حر والمحار «كوكو مار» لح ال�� ��
(M) (D) (G)

وم والكراٮ� |  ال�� دە� �� �� د والل��موں� المحلی� | ر� ور� اله�� ح� | مرٯ� ح� لح ��حر أسود ومحار طار� ��
ر� ساوردو علی الحط�� �� ل حار | ح� ل�� ��

ه� درح� �� « ��ح� ر��س�� ��و «لو �� واع�
MB7+ (D) (SU)

ں� |  م مدح� اع عط� ح� حم | صلصه� �� وى� علی ال�� ��و مس� ر���� لو��ں� واع� س��
ر ص� ل ا��حٔ� ل�� ��ٮ� مراٮ� | صلصه� ال�� ��طاطس م��طعه� ��دو��اً ومطهوە� ��

لی� �� س� ��س �� سم�� د��
(F)

وى� |  ه� | ل��موں� مس� اٮ� المحل�� ا��عٔس� ��ردى� �� وى� علی الله�� | صلصه� سالسا �� ��س مس� سم�� د��
��اٮ� مر والحمص� سلطه� الس�

��وٮ� الهر��سه� وا��سٔ� وى� �� اح� مس� دح�
(SU)

وى� لل | ل��موں� محلی� مس� ��ردى� | ��صل أحمر مح� و �� وى� علی الله�� | موح� وى� محلی� مس� اح� عص� دح�

در �� أں� ساحل ال���� ە� ص� مور�
(SE) (SU)

و��ه� |  ه� مس� سال�� �� رو�� راواٮ� �� ص� ع��ر | ح� ں� ور� اں� محلی� مدح� ح� �� اد� ور��ه �� طء | �� �� ه� �� أں� مطه�� ە� ص� مور�
ل �� أں� وإكل��ل الح� ��صه� الص� ح�

ه� �� الطح�� و��ه� �� ��ط مس� �� ر�� ر��حه� �� س�
(S) (SE) (VG)

ه� |  وٮ� رماں� محل�� ��ط | ح�� �� ر�� ور��ه ال�� ل | �� رە� مں� ال��وا�� ��س� ��ط محلی� �� �� ر��حه� ��ر�� س�
ع��ر حمص م��رمس� | ر�

اصر المأ�دە� ع��

١٤٠

٢٢٠

١٥٠

١١٠

١٤٠

١٢٠

١٥٠

٩٠
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Charred Broccol in i
(N)
Garl ic Chi l i  Oi l  |  Toasted Almond Flakes | Local Lemon Zest

Crispy Yuca & Potato Wedges
(E)
Smoked Local Herb Chimichurr i  Aiol i

Truf f le & 24-Month Parmesan Fr ies
(D)
Hand-Cut Fr ies | Fresh Black Truff le |  Parmigiano Reggiano

N A T U R E ’ S  C O M P A N I O N S

35

35

35

وى� ی� مس� �� روكول�� ��
(N)

رأ�ح لور� محمصه� | ��رس� ل��موں� محلی� ل الحار | س� ل�� وم وال�� ���� ال�� ر�

ه� رمس� ��وكا و��طع ��طاطس م��
(E)

ه� اٮ� المحل�� ا��عٔس� ں� �� ورى� مدح� ��س� م�� �� أ��ولی� ��س�

هراً �� ٢٤ س� اں� مع��ّ ر� ارم�� الكمأە� و�� ه� �� ل�� ��طاطس م��
(D)

ا��و �� و ر��ح� ا�� �� ارم��ح� ه� | �� ح� ��طاطس م��طعه� ��دو��اً | كمأە� سوداء طار�

عه� �� اٮ� مں� وحی� الط�� �� مرا��
٣٥

٣٥

٣٥

    Rooted in Nature
(G) Gluten | (D) Dairy (Milk) |  (E) Egg | (F) Fish | (SF) Shellf ish (Crustaceans) |  (P) Peanuts | (N) Tree Nuts
(S) Soybeans | (SE) Sesame | (CE) Celery | (MU) Mustard | (LU) Lupin | (SU) Sulphites (Sulphur Dioxide)
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ه�� لمسه� مں� الد� ورور� كا��ا �� ��س�
(G) (D) (E)

��ر س� ا مدع� ل�� �� ا�� ����و �� �� ه� ٧٠٪ | ح� ه� داك�� وكو���� اس� س� ا�� ی� | ع� ��س� ه� | كر��م��و دولسی� دى� ل�� ر�� ال�� ورور� �� ��س�

ا الماراكو��ا لو�� ا�� ��
(D) (E)

ه� |  ح� ه� الطار� ں� المحل�� �� �� اكهه� ال�� و و�� ح� ں� | ما�� اس� اكهه� ال�� ه� | كر��مه� �� ع� م��رمس� ر���� ه� م�� �� ��

د | ��رس� الل��موں� ور� اله�� ��ه ح� �� ا�� س�

��ر وكو��ٮ� س�� ا س� �� و�� أمار�
(D) (SE)

ں� السمسم |  رال�� ا��اس | �� وٮ� ا��ٔ�� و المحلی� | كوم�� ح� و الما�� د | كر��م�� ور� اله�� موس ح�
���� ں� ��ُسك�� أمام الص� اس� اكهه� ال�� و و�� ح� ه� مں� الما�� �� صلصه� ساح�

ه� واكه موسم�� ��
ه� ه� الموسم�� وأ��� واكه ا��س�� له� مں� ال�� ك�� ��س�

ام الحلو �� الح�

٥٠

٥٠

٥٠

٣٥

Gold-Dusted Kaia Churros
(G) (D) (E)
Warm Cinnamon Churros | Dulce de Leche Crémeux | 
70% Dark Chocolate Ganache | Madagascar Vani l la Bean Gelato

Maracuyá Pav lova
(D) (E)
Crisp Meringue Dome | Passion Fruit  Curd | Fresh Local Mango & Dragonfrui t  |  
Coconut Chant i l ly |  L ime Zest

Amazonia Chocolate Sphere
(D) (SE)
Coconut Mousse | Local Mango Crémeux | P ineapple Compote | 
Sesame Pral ine | Hot Mango-Passionfrui t  Pour-Over

Tropica l  Harvest
Seasonal Tropical Frui ts Platter 

T H E  S W E E T  F I N A L E

50

50

50

35

    Rooted in Nature
(G) Gluten | (D) Dairy (Milk) |  (E) Egg | (F) Fish | (SF) Shellf ish (Crustaceans) |  (P) Peanuts | (N) Tree Nuts
(S) Soybeans | (SE) Sesame | (CE) Celery | (MU) Mustard | (LU) Lupin | (SU) Sulphites (Sulphur Dioxide)



Burj Assi la, Corniche Road, Ash Shati , Jeddah 23611

jeddah@shangr i- la .com  |       www.shangr i- la .com  |      +966 12 696 8888

دە� ٢٣٦١١ اطیٔ، ح� ، الس� ��س� ، طر���� الكور�� له� رح� أص�� ��


